     

INGREDIENTI:

· TUORLI DI UOVO

· 100 GR DI ZUCCCHERO

· 100 GR DI CACAO AMARO

· 100 GR DI BURRO

· 200 GR DI BISCOTTI SECCHI

· MEZZO BICCHIERE DI LATTE

MATERIALI:

· BILANCIA

· PENTOLINO

· CIOTOLA

· CUCCHIAIO DI LEGNO

· CARTA FORNO

· COLTELLO

SEQUENZE DI LAVORO:

· PREPARARE TUTTI GLI  INGREDIENTI E I MATERIALI OCCORRENTI

· PESARE TUTTI GLI INGREDIENTI

· ROMPERE I BISCOTTI IN PICCOLI PEZZI

· SCIOGLIERE IL BURRO IN UN PENTOLINO

· METTERE  IN UNA CIOTOLA PRIMA LO ZUCCHERO , POI IL CACAO AMARO, I TUORLI , IL BURRO, IL LATTE E INFINE  I BISCOTTI UN PO’ PER VOLTA 

· MESCOLARE BENE IL TUTTO FINO A QUANDO L’IMPASTO E’ MORBIDO

· VERSARE L’IMPASTO NELLA CARTA FORNO E  ARROTOLARLO COME UN SALAME

· METTERE IL SALAME DI CIOCCOLATO NEL FREEZER PER CIRCA 3 ORE

· TAGLIARLO A FETTE E . . .


