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SCHEDA DI OSSERVAZIONE E STUDIO

Classe 2°D  Gruppon. 6 Relatore data

Composizione liquore cedrina

Preparato:
Alcool 95(%vol) 475 ml
Acqua 276 ml
Zucchero 554¢g
(saccarosio)
Grado alcolico 60(% vol)
Preparazione:
1.Estrazione alcolica dell'essenza di cedrina delle foglie: INFUSIONE
500 ml alcool 95(%vol)
80 foglie
tempo di infusione: 1 settimana
2.Filtrazione dell'infuso con carta da filtro
3.Preparazione dello sciroppo: soluzione zuccherina satura
acqua 276 ml
zucchero 554 g
T=60°C
4.Miscelazione: estratto alcolico di citronella 475 ml con altrettanto sciroppo
5.Inserimanto nella bottiglia di rametti di citronella per favorire la cristallizzazione.

Sigillatura della bottiglia con ceralacca.




