
Come si forma il formaggio ?

Oggetti :

latte di pecora

caglio

pentolone

fuoco

mestolo

mani 
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C’è interazione tra gli oggetti ,l’evidenza è che il latte si è  riscaldato, [image: image4.png]



si vedono le bollicine,[image: image5.png]


 si sono formati i grumi, si sente un profumo intenso.
Dopo aver lasciato riposare si è riacceso il fuoco ed è avvenuta una nuova interazione: il latte si è solidificato e si separato dal siero, è cambiato anche il colore, è diventato più giallo.

Il formaggio, infine, si taglia in più parti[image: image6.png]


 

e ogni parte viene messa nei cestini per prendere la forma e per sgocciolare.  .[image: image7.png]



